
750ml / 14.00 lv

250ml / 5.50 lv
 POCKET WINE 2022

Тази година пренасяме свежестта на тероара и в нов
"джобен" формат - Pocket Wine. Ново усещане във
вината ни и за сетивата с лекият "tickle" ефект. 

Партньори:
Гала Трейд Лозенец - 059 057 530
Тема 2020, Пловдив - 088 587 7713
Посейдон, Варна - 052 600 455
Ле Блан, Варна - 087 912 0999
Регион, Несебър - 089 671 1634
Чобанови 2008, Банско - 088 719 9172
Уайн Дилър, София - 0888973200

https://www.google.com/search?q=%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D0%B0+%D1%82%D1%80%D0%B5%D0%B9%D0%B4+%D0%BB%D0%BE%D0%B7%D0%B5%D0%BD%D0%B5%D1%86&rlz=1C1GCEA_enBG889BG889&oq=%D0%B3%D0%B0%D0%BB%D0%B0+%D1%82%D1%80%D0%B5%D0%B9%D0%B4+%D0%BB%D0%BE&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqCggAEAAY4wIYgAQyCggAEAAY4wIYgAQyDQgBEC4YrwEYxwEYgAQyBggCEEUYOagCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
https://www.google.com/search?gs_ssp=eJzj4tZP1zcsSalMMc5KMmC0UjWoMDFINDE1TjMyMUlKSzEzN7cyqEhLMjdJMUo2N00xMk0xNLTw0rqw_8K-i40Xtl7YeWHLhX0X9ipc2HRhw8WGC3svbFC4sOHC7gu7gPKtQJndAKOuLS4&q=%D0%BF%D0%BE%D1%81%D0%B5%D0%B9%D0%B4%D0%BE%D0%BD+%D0%B2%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B0+%D0%B0%D0%BB%D0%BA%D0%BE%D1%85%D0%BE%D0%BB&rlz=1C1GCEA_enBG889BG889&oq=%D0%9F%D0%BE%D1%81%D0%B5%D0%B9%D0%B4%D0%BE%D0%BD+%D0%92%D0%B0%D1%80%D0%BD%D0%B0&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqEggBEC4YJxivARjHARiABBiKBTIJCAAQRRg5GIAEMhIIARAuGCcYrwEYxwEYgAQYigUyCAgCEAAYFhgeMggIAxAAGBYYHjIICAQQABgWGB4yCAgFEAAYFhgeMggIBhAAGBYYHtIBCDU0NTFqMGo3qAIAsAIA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#


Тази реколта отново винифицирахме Шардонето по два
начина само в неръждаем съд с идеята да търсим най-
правилният път към тероара, без досег с дървесина.
Купажът между двете дава едно елегантно вино, с
обемно и гъвкаво тяло с привкус на кроасан с масло,
нежни екзотични плодове и лек нюанс на билки.
Финалът е запомнящ се с маслено-плодови нотки. 

Продължихме и тази година да винифицираме
Совиньона по два различни начина с идеята да
опознаваме тероара ни. Този път купажът от двете
вина е в съотношение 70:30 и вече имаме все по-
добрата насока да вървим към типичността на сорта. А
именно: в аромата и вкуса се открояват така
характерните чимширени нотки, цитруси и малко
екзотични плодове като папая и маракуя. Тялото е
сочно и свежо с нежно запомнящо се усещане за
грейпфрут във финала. 

Единственото ни за момента бариково бяло вино.
Ферментацията и отлежаването са в 2 френски бъчви
от 225 л на четвърто зареждане в продължение на 7
месеца. Дървесината е приятно интегрирана и заедно
с регулярно прилагане на техниката "батонаж"
допринасят за едно обло и сочно тяло с добре запазена
свежест. В ароматите се разкрива типичността на сорта
с бели плодове като праскова и бяла череша, кайсиеви
ядки и бадем. Деликатният финал оставя спомен за
маслени сладки с амарето.

И тази година развиваме според нас добрата насока на
винификация на този мускатов сорт само в един
иноксов съд, а именно с цел да балансираме и
овладеем пищността на ароматите му . След
ферментация задържаме виното върху фините утайки
в продължение на 7 месеца с периодичното им
вдигане (батонаж в съд). Букетът от аромати е
комплексен и богат с нотки на акация, дюля, личи,
индрише и нежни билки, вплетени в едно елегантно и
вкусно тяло с дълъг цветист финал. 

Гроздето е от втория парцел с Пино Ноар в местността
Цветница, които са с по-големи зърна. Целта е
багрилната материя да не е прекалено много във
виното. То е направено по техниката с директно
пресоване на гроздето без настойване, при което
получаваме вино с ефирен сьомгов цвят. Тялото е
нежно и деликатно и разкрива типичните за сорта
аромати на касис, череша, малина.

предизвикателствата на този сорт се разкриват и в
червеното вино. Сокът от гроздето е наситен и силно
обагрен, което напомня по-скоро на стил “нов свят”.
Винификацията по два различни начина води до
разпределянето на двата варианта съответно в
иноксов съд и стари френски барици. Балансът се
изгражда с купаж от двете: мекотата е постигната от
отлежаването в бъчви, а плодовият характер – от
виното от съд. Свежо и елегантно, това вино пробужда
интереса с многоликия си характер.
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